
Origine
Regione:  Marche – San Paolo di  Jesi  (Ancona)
Zona: Cuore del l ’area c lassica del  Verdicchio
Al t i tudine: 140-200 m slm 
Esposiz ione: Nord-Est e Sud-Est

Vignet i
Vi t igno: 100% Verdicchio
Sistema di  a l levamento: Guyot
Età del le v i t i : Vigne del  1978 e 2006
Densi tà: 1.700 ceppi /ha (vecchi  impiant i ) ,  3.300
ceppi /ha (nuovi)
Suolo: Medio impasto argi l loso
Superficie dedicata: 1,1 et tar i  su 7~ total i
Produzione: 6.000/10.000 bott ig l ie/anno

Vinificazione
Raccol ta: Manuale (ul t ima decade di  set tembre a
ottobre -  in base al  c l ima)
Pressatura: Soffice (entro max un’ora dal la raccol ta) ,
con decantazione stat ica a f reddo
Fermentazione: A temperatura control lata
Affinamento:  11/12 mesi  in acciaio + 3/4 mesi  in
bott ig l ia

Note di  Degustazione
Colore: Gial lo pagl ier ino intenso con r iflessi
verdognol i
Profumo: Floreale,  Frut tato,  intenso, abbastanza
complesso, fine ed elegante
Gusto: Morbido,  rotondo e sapido,  con i l  c lassico
finale amarognolo del  Verdicchio

Abbinament i  consigl iat i
Ott imo con piat t i  d i  pesce, formaggi  f reschi ,  verdu re
gr ig l iate o pr imi  del icat i .

Dat i  tecnic i
Alcol : ≥ 13% vol
Resa media max 90/100 q. l i /ha
Temperatura di  serviz io: 10–12 °C

SANTA MARIA D’ARCO -  SUPERIORE
VERDICCHIO DEI  CASTELLI  DI  JESI  D.O.C.  CLASSICO SUP ERIORE

Prodotto per la pr ima vol ta nel  2001, nasce da un’a t tenta selezione aziendale e
rappresenta l ’essenza più pura e autent ica del  Verd icchio c lassico.

AZIENDA AGRICOLA CECI ENRICO
Via Santa  Mar ia  d 'Arco 7 San Paolo  d i  Jes i  (AN)

Tel .  e  fax  (+39)  0731 779033 -  Nazzarena (+39)  349 3868434 -  Enr ico (+39)  347 2530596


