
Origine
Regione: Marche -  Provincia di  Ancona 
Zona: Col l ine di  San Paolo di  Jesi  (AN)
Estensione ul ivet i : Circa 250 piante,  mol te del le qual i
secolar i
Disposiz ione: in ol iveto e sparse t ra v igne e seminat iv i

Cul t ivar
Leccino
Frantoio
Rosciola
Mignola
Sargoncina
Orbetana

Metodo di  raccol ta e produzione
Raccol ta: Manuale,  con tecnica t radiz ionale del la
brucatura,  a l la giusta maturazione
Frangi tura: Entro 24 ore dal la raccol ta per garant i re
freschezza e qual i tà
Estrazione: A f reddo

Note di  Degustazione
Colore: Verde intenso con r iflessi  dorat i
Profumo: Frut tato medio,  con sentor i  erbacei  e
mandor la f resca
Gusto: Equi l ibrato,  con note di  carciofo,  erbe
aromat iche e l ieve piccantezza finale

Abbinament i  consigl iat i
Perfet to a crudo su insalate,  legumi,  carni  b ianche ,
zuppe, pesce azzurro e bruschette. Esal ta i  p iat t i
t radiz ional i  marchigiani  e le mater ie pr ime sempl ic i .

Dat i  tecnic i
Acidi tà: <0,3% (a seconda del l ’annata)

OLIO EXTRA VERGINE DI  OLIVA
PRODUZIONE ARTIGIANALE AZIENDALE

Conosciuto fin dal l ’ant ichi tà come “oro l iquido” e protagonista di  tant iss ime
r icet te,  l ’o l io d i  o l iva è i l  re indiscusso del la d ieta medi terranea r icoprendo un

ruolo fondamentale nel la pi ramide al imentare per v i a del le innumerevol i
propr ietà nutr i t ive di  cui  vanta.

AZIENDA AGRICOLA CECI ENRICO
Via Santa  Mar ia  d 'Arco 7 San Paolo  d i  Jes i  (AN)

Tel .  e  fax  (+39)  0731 779033 -  Nazzarena (+39)  349 3868434 -  Enr ico (+39)  347 2530596


