
Origine
Regione: Marche – San Paolo di  Jesi  (Ancona)
Zona: Cuore del l ’area c lassica del  Verdicchio
Al t i tudine: 140-200 m slm 
Esposiz ione: Nord-Est e Sud-Est

Vignet i
Vi t igno: 100% Verdicchio
Sistema di  a l levamento: Guyot
Età del le v i t i : F ino a 70 anni  |  Selezione da impiant i
1976/1978
Densi tà: 1.700–1.800 ceppi /ha  
Suolo:  Medio impasto argi l loso
Superficie dedicata: 0,9 et tar i  su 7~ total i
Produzione: 1.800/3.000 bott ig l ie anno 

Vinificazione
Raccol ta: Manuale (ul t ima decade di  set tembre a
ottobre -  in base al  c l ima)
Pressatura: Soffice (entro max un’ora dal la raccol ta) ,
con decantazione stat ica a f reddo
Fermentazione: A temperatura control lata
Affinamento: 11/12 mesi  in acciaio + minimo 10/11
mesi  in bot t ig l ia

Note di  Degustazione
Colore: Gial lo pagl ier ino intenso con r iflessi
verdognol i
Profumo: Complesso, t ra fior i  b ianchi ,  f rut ta matura,
erbe aromat iche e spezie,  fine ed elegante
Gusto: Strut turato e r icco,  con grande f reschezza e
sapidi tà. Chiusura elegante,  lunga, minerale e
t ip icamente amarognola.

Abbinament i  consigl iat i
Perfet to con piat t i  s t rut turat i  d i  pesce, crostacei ,
formaggi  a media stagionatura,  carni  b ianche e
tar tufo.

Dat i  tecnic i
Alcol : ≥ 13% vol
Resa media max 85–90 q. l i /ha
Temperatura di  serviz io: 12–14 °C

SANTA MARIA D’ARCO– RISERVA
CASTELLI  DI  JESI  VERDICCHIO RISERVA D.O.C.G.  CLASSI CO

Pr ima annata prodotta: 2019. Un Verdicchio Riserva da vecchie v igne, che
espr ime al  massimo i l  legame tra terroi r  e longevi t à

AZIENDA AGRICOLA CECI ENRICO
Via Santa  Mar ia  d 'Arco 7 San Paolo  d i  Jes i  (AN)

Tel .  e  fax  (+39)  0731 779033 -  Nazzarena (+39)  349 3868434 -  Enr ico (+39)  347 2530596


